附件4
关于部分检验项目的说明

1、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）

脱氢乙酸及其钠盐作为食品添加剂，广泛用作防腐剂，对霉菌具有较强的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760--2014）中规定小麦粉制品不得使用脱氢乙酸及其钠盐等防腐剂。长期大量食用脱氢乙酸及其钠盐超标产品，可能对人体健康产生一定影响。

2、过氧化值

过氧化值表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标。用于说明样品是否因已被氧化而变质。那些以油脂、脂肪为原料而制作的食品或食用油，通过检测其过氧化值来判断其质量和变质程度。造成过氧化值不合格的主要原因，通常是生产企业为降低生产成本，采用质量较差原料生产，或者在生产、存储或运输过程中未严格按照规定要求操作所致。
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